Unser Bar-Menu 17.30 — 21.00 h

Selbstgemachte eisgekuhlte gelbe Gazpacho V klein 6.50 9.50
Homemade cold yellow Gazpacho

Rindstatar “classic” mit Toast & Salzbutter 25.00
Beef tatar (raw minced beef) with toast and salted butter

Clubsandwich 25.00
mit Pouletbrust, Speck, Salat, gebratenem Ei, Tomate, dazu Zuri Frites

with grilled chicken breast, salad, egg, tomato and French fries

Melone mit “San Daniele” Rohschinken (IT) 20.50
Melon with raw ham “San Daniele” from Italy

“San Daniele” Rohschinken (IT), Parmesan, Oliven & Focaccia 20.50
Raw ham “San Daniele” from lItaly, Parmesan, olives & focaccia

/Geréucherter Alaska-Wildlachs (Rotlachs) von «Heini Hemmi» HEMMI 31.50\
mit Meerrettichmousse und Focaccia WILDLACHS

Smoked wild Sockey Salmon from Alaska with horseradish & Focaccia ©<(

Rinds-Entrecéte , King’s Cave” (200gr ARG) 43.00
mit hausgemachter Krauterbutter gratiniert, dazu Zuri Frites

Beef prime sirloin steak (ARG 7o0z) gratinated with herb butter & French fries

\Tagliata di manzo (200gr ARG) mit Rucola und Parmesan 43.00/

SELBSIGEMACHT V' ERISCH V' GESUND v* LECKER

Falafeln mit Tahinisauce und kleinem Salatbouquet 12.50
Homemade falafel with tahini sauce and small salad

Avocado-Plree mit Susskartoffelchips 14.50
Homemade avocado puree with sweet potato chips

dazu ein Randen-Hummus / with beetroot hummus +6.00
Bruschetta mit Avocado-Plree & Tahinisauce 12.50

Homemade avocado puree on toasted bread with tahini sauce

Bruschetta al pomodoro (3 Stk.) 8.50
Selbstgebackener Apple Pie / homemade apple pie 6.50
Selbstgemachte Himbeerquarkcreme / raspberry quark cream 8.50
Ice Cream & Sorbets von “Les Artisanales Lipp” pro Kugel 450

Fleisch- & Fischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein und Poulet: Schweiz // Rohschinken Italien // Kabeljau: Nordostatlantik, Wildfang
Crevetten: Vietnam, Zucht + Wildfang // Zander: Schweiz, Zucht // Rinds-Entrecdte Rioplatense Argentinien kann mit Antibiotika
und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderer erzeugt worden sein. Die Speisekarten und Kugelschreiber werden nach jedem
Gebrauch desinfiziert. Fur die Ruckverfolgung lhres Besuches, kédnnen Sie freiwillig Ihre Personalien angeben, diese Daten werden
wir nach 14 Tagen vernichten. Preise in CHF und inklusive Mehrwertsteuer und Service.



Sofl Drike NUR EINE AUSWAHL, das ganze Angebot finden Sie online

Henniez rot, blau / sparkling or still mineral water 33 ¢l 6.30
Coca Cola, Coca Cola Zero 33cl 6.30
Rivella rot, blau, EImer Citro, Sinalco, Apfelschorle 33 ¢l 6.30
Apfelsaft 30 cl 6.30
Fever-Tree diverse Tonics 20 ¢l 6.30
Espresso / Ristretto / Kaffee créme 5.50
Biore

Vom Fass Zuri hell, Brauerei Uster 50Vol% 20 cl 550 30 cl 6.50
Vom Fass Weizen, Brauerei Uster 50Vol% 30 cl 7.00 50 «l 8.50
Feldschldésschen alkoholfrei, CH 33cl 6.30
Quolifrisch naturtrib, CH 4,8 Vol.% 33 cl 7.50
Ittinger Klosterbrau, CH 5,6 Vol.% 33 cl 7.50
Schneider Weisse, D 54 Vol.% 50 ¢l 9.00
Wolrte

Sauvignon Blanc, Zweifel Weine, Zurich ‘{@ 10 ¢l 8.50
Chateau Maison Blanche Grand Cru Yvorne AOC, Chablais CH 10 cl 8.60
Pinot Grigio Luna Cecilia Beretta, Veneto DOC, | 10 ¢l 7.60
Gespritzter Weisswein 30 cl 9.80
Malbec, Barrel Selection, Mendoza, Valle de Uco, ARG 10 cl 8.00
Primitivo « il Perfetto », Salento Rosso, Cantine de Falco, | 10 ¢l 7.80
Campofiorin, Rosso del Veronese IGT, Veneto, aus der Magnum 10 ¢l 8.50
ButYles

Prosecco «Le Contesse» 10 cl 1.00
Champagner Laurent-Perrier brut « die Kleine - perfekt fur Zwei » 375 cl 51.00
Apbrill] Drinke

Aperol Spritzer, Hugo oder Gletscher Hugo 15.00
Q‘/'f/ als Longdrink + 3.00
Beefeater 40 Vol% 4cl 12.00
Bombay Sapphire 40 Vol.% 4¢cl 13.00
Hendrick's 41,4 Vol % 4c  15.00
Central 1 - Finest Swiss Gin 40 Vol.% 4cl 14.00
Modl wruilon

Gruener Gin & Tonic «DER Klassiker im Central 1» 16.00
Caipirinha Cachaca, Brown Sugar, Limes 16.00
Mojito Havana Club, Limes, Peppermint Leaves, Brown Sugar, Soda 16.00
Cuba Libre Havana Club, Cola, Lime 16.00



